
PÂQUES 2024Le vrai chocolat
COLLECTION



1. CloChe 
Lait ou noir 
8 ou 12 cm

2. lapin
Lait ou noir
12cm

3. TableTTe oeuf
Lait ou noir
Ganache fraise

4. ChaT figaro
Noir, lait ou blanc
11cm

5. CoCoTTe
Lait, noir, blanc ou blond
6 cm

6. oeuf panpan
Lait ou noir 
9 ou 13 cm

7. agnel
Noir, lait ou blond
12 cm

8. poule
Lait ou noir 
12 cm

9. poisson rougeT
Lait ou noir 
16 cm

10. oeufs rayés
Lait, noir, blanc ou blond
5 cm

11. eCureuil
Lait ou noir
14 cm
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NOS PETITS
  MOULAGES        À PARTIR DE 10 €

* Pour assurer la sécurité de vos moulages lors de l’expédition, une boîte de transport sera ajoutée à votre commande avec des frais supplémentaires de 8 €



1. poule
Lait, noir, blanc ou blond
18 cm

2. ChaT
Lait ou noir
22 cm

3. ChaTon
Lait ou noir
15 cm

4. oeuf édiTion limiTée
Lait ou noir
38 cm

5. Chien
Lait ou noir
15 cm

6. liCorne
Lait ou noir
18 cm

7. TruiTe
Lait ou noir
26 cm

8. lapin
Lait ou noir
30 ou 45 cm

9. renard
Lait ou noir
15 cm

10. oeuf panpan
Lait ou noir
17 ou 22 cm

11. mérou
Lait ou noir
28 cm

12. Coq
Lait ou noir
26 cm
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NOS GRANDS
  MOULAGES        À PARTIR DE 28 €

* Pour assurer la sécurité de vos moulages lors de l’expédition, une boîte de transport sera ajoutée à votre commande avec des frais supplémentaires de 8 €



DOUCEURS
        EN MINIATURE

Œufs pralinés noiseTTes
Au choix, chocolat noir, au lait, ou les 2
Œufs en chocolat noir ou lait fourrés 
d’un praliné aux noisettes
Disponibles en sachet ou en ballotin

fruiTs en pâTe d’amandes
Mélange d’amandes douces et amères
Disponibles en sachet

friTures de pâques
Au choix, chocolat noir, lait et blanc 
/ noir et lait / blanc et blond 
Moulages pleins en forme de poisson,  
de tortue, de crevette...
Disponibles en sachet

osCar le bar 
Chocolat noir ou lait
Praliné aux amandes avec une 
touche de beurre demi-sel  
et son biscuit

saumoneTTes
Au choix, chocolat noir, au lait, ou les 2
Moulages remplis de pâte d’amande maison
Disponibles en sachet ou en réglette

sujeTs pralinés
Au choix, chocolat noir, au lait, ou les 2
Moulages en forme d’animaux remplis 
d’un praliné aux noisettes
Disponibles en ballotin

balloTins
De 250 g à 1 kg
Composez votre ballotin de 
chocolats ou de confiseries

1. Œuf panpan 
Lait ou noir
9, 13, 17 ou 22cm

2. Œuf édiTion limiTée 
Demi œuf en chocolat noir ou lait
recouvert de noisettes caramélisées grillées
38cm
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PUYRICARD
Commerces de la Bastide
420, route du Puy-Sainte- 
Ré parade 
13090 Aix-en-Provence
Tél : 04 42 96 11 21

Boutique de la Fabrique 
Avenue Georges de Fabry
13540 Puyricard
Tél : 04 42 28 18 18

AIX-EN-PROVENCE
7-9, rue Rifle Rafle
13100 Aix-en-Provence
Tél : 04 42 21 13 26
11, cours Mirabeau
13100 Aix-en-Provence
Tél : 04 42 94 64 99

ANTIBES
3, rue Clemenceau 
06600 Antibes
Tél : 04 93 61 26 70

ARLES
54, rue de la République
13200 Arles
Tél : 04 90 93 46 91

AUBAGNE
50, avenue Roger Salengro
Quartier de Bel Ombre
13400 Aubagne
Tél : 04 42 04 44 60

AVIGNON
33, rue Joseph Vernet
84000 Avignon
Tél : 04 90 85 96 33

CORSE - AJACCIO 
Centre commercial 
Grand Ajaccio Baléone
T 22 Centre Commercial 
20167 Sarrola-Carcopino
Tél : 06 50 79 23 36

MARSEILLE
25, rue Francis Davso ( 1er)
Tél : 04 91 54 26 25

30, Boulevard Clemenceau (4è)
Tél : 04 91 85 19 87

388, avenue du Prado (8è)
Tél : 04 91 71 71 71

MENTON
22, avenue Félix Faure
06500 Menton
Tél : 04 93 41 62 28

MONTPELLIER
28, rue Foch
34000 Montpellier
Tél : 04 67 60 43 49

NICE
40, rue Pastorelli
06000 Nice
Tél : 04 93 85 34 30

NÎMES
10, rue de l’Hôtel-de-Ville
30000 Nîmes
Tél : 04 34 28 85 29

PARIS
6, rue du Pont Louis-Philippe (4è)
Tél : 01 57 40 61 33
24, rue du Cherche-Midi (6è)
Tél : 01 42 84 00 18
27, avenue Rapp (7è)
Tél : 01 47 05 59 47

SAINT-RAPHAËL
40, rue de la liberté
83700 Saint-Raphaël
Tél : 04 94 40 69 00

SALON-DE-PROVENCE
61, cours Victor Hugo
13300 Salon-de-Provence
Tél : 04 90 50 85 34

TOULON
10, rue Berthelot
83000 Toulon
Tél : 04 94 91 64 10

TOULOUSE
1, rue du Fourbastard
31000 Toulouse
Tél : 05 61 23 56 42

VEDÈNE
Buld’Air Shopping Centre
130, chemin du Pont Blanc
84270 Vedène
Tél : 04 86 65 81 55

VENTE PAR 
CORRESPONDANCE
Expéditions en France et 
à l’international
Tel : +33 (0)4 42 63 39 53
webmaster@puyricard.fr

Ou par courrier à
Chocolaterie de Puyricard
Service VPC
Avenue Georges de Fabry
13540 Puyricard

VOUS ÊTES 
PROFESSIONNEL ?
Contactez-nous 
au 04 42 28 18 18 (choix 1)
ou assistante@puyricard.fr

www.puyricard.fr
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